
Menú Especial
S A N  V A L E N T Í N

Plati l lo  Jamón  ibérico  al  corte  y  queso  curado

Ensalada  de  queso  de  cabra  con  vinagreta  de  fresas

Pate  de  foie  con  mermelada  de  frutas  y  piñones  tostados  

Langostinos  frescos  cocidos  con  salsa  rosa

Patatas  bravas  al  esti lo  braseria

Calçots  en  tempura  con

salsa  romesco

D e g u s t a c i ó n  d e  p l a t o s  p a r a  c o m p a r t i r

Merluza  fresca  a  la  parri l la  con  patatas  panaderas  y  verduritas  

Fideua  de  pescado  y  marisco  con  aliol i

Entrecot  de  ternera  a  la  brasa  (pimientaverde  o  roquefort )  

Bacalao  a  la  muselina  de  ajos  con  patata  panadera  y  verduritas  

Carnes  a  la  brasa  a  escoger :  Pollo ,  butifarra ,  conejo ,  secreto  o  

Pies  de  cerdo

S e g u n d o s a  e s c o g e r

Brownie  casero  con  nueces  

Fresas  con  nata  

Flan  de  huevo  casero  con  nata  

Mel  y  mato  con  frutos  secos

P o s t r e s  a  e s c o g e r

Vino  Blanco  Verdejo ,  Vino  Tinto  Rioja ,  

Cava  Brut  Natura  “Bastets ” ,  

Cerveza ,  Sangría ,  Agua  Mineral

B o d e g a

P R E C I O  P O R  P E R S O N A  2 5 . 0 0 €

R E S T A U R A N T E  B R A S E R Í A  R I P O L L E T
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